TlepSeni jakosti ovocnych Kvasi
pouzitim specialnich kultur kvasinek

Prirozeny kvasny pr

Z praktického i ce

Pfidanim nasady kul koholového kvaseni

ovoce o specializovany k asinek nad pritomnymi

jinymi mikroorganismy v kvasu. ez tvorby vedlejsich

nezadoucich produkti, vznikajici alkol ovalé chut'ové a buketni vlastnosti (viini)

daného ovoce.

Podstatné vyhody pridani nasady kultivovanych kvasinek:

- rychlé rozkvaseni kvasti.

- tvorba alkoholii bez nezadoucich produktii.

- kvaseni i za nizkych teplot (normaini kvasinky prestévaji zpracovévat cukry na alkohol pfi teploté okolo 12°C.
Kultivované kultury kvasinek pracuji az do teploty okolo 5°C).

- stala intenzita kvaseni, omezujici mnozeni nezadoucich bakterii, plisni a hub.

- vy$si vyuziti cukru na alkohol (zvysuje se vytéZnost alkoholu na hmotnost ovoce).

- schopnost zpracovat vice cukril ("divoké kultury" kvasinek jsou schopné zpracovat 18 - 20% roztok cukrui.

Ma-li kvas cukrt vice jak 20%, mnozstvi cukri nad tuto hranici zistane

v kvasu nevykvaseno. Oproti tomu specializované kultury kvasinek - napf. kvasinky FERMIVIN, nebo FERMICRU,
jsou schopné zpracovat daleko vyssi mnozstvi cukrd - jsou schopné zpracovat 25 - 27% cukru..

N
h-)
=
1Y
8
<
8

Mo2lle wselA "Buj




	Stránka 1

